DAGENS RATT

MANDAG
LATTRIMMAD BAKAD KUMMMEL

“GRENOBLE”

med rodbetor, kapris, brynt smor,
riven pepparrot & kokt potatis
TISDAG
KALVARSBIFF

pa svensk kalvfars - med vitpeppargraddsas,
rarorda lingon, potatispuré & pressgurka

ONSDAG
TUNT SKUREN ROSTBIFF

med klassisk potatissallad gjord pa kapris, dpple, dijon,
purjolok—toppat med friterad 16k

TORSDAG
SOTAD LAX

med wokade gronsaker, dggnudlar,
gochujangmajonnds & picklad gurka

FREDAG
GRILLMIX

med Flankstek, Flapstek & Lammkorv
- med coleslaw, rostad majs, barbequesas & syrad
silverlok - serveras med pommes frites

LORDAG & SONDAG
SE HELGMENY

5

PRISER

Dagens lunch 169:-
For pensionarer 149:- (efter kl 13.00)

TILL LUNCHEN INGAR:
Vatten, hembakat bréd m dipp, liten soppa eller
sallad, kaffe & smakaka pa maten

BARNMENY

Samtliga ratter kan géras som barnportion
Galler for barn under 13 ar

PANNKAKOR
med sylt & gradde
95:-

MENYN AR TILLGANGLIG

Mandag - Fredag 11.00-15.00
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ALLTID PA BLOMMAN

GRILLAD RYGGBIFF

fran Sverige med majonnas med svartpeppar &
parmesan, Ceacarsallad, pommes frites &
friterad silverlok
345:-

KRAMIG SALLAD (v)

med parmesan, dgg, primorer, korngryn, dijonaise,
krutonger
175:-
Tilldgg: Kallrékt lax eller rikor
55:-

BLOMMANS VEGETARISKA
GNOCCI

med kramig svamp, pesto, citron, tomat,
hyvlad parmesan & babyspenat

169:-

DESSERT & FIKA
RABARBERPA)

med en kula vaniljglass
95:-

CREME BRULEE

55:-

MOROTSKAKA

55:-

CHOKLADMOUSSE

55:-

CHOKLADTRYFFEL

30:-

KULA VANILJGLASS

30:-

ALLERGI

Var personal berattar gdrna mera om
eventuella allergener i vara matratter
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