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A LA CARTE

NAGOT LITET

3 SORTERS CHARK

med oliver, ost, frokn&cke
& sasongens kompott

VARMRATT

GRILLAD ROSE KALVENTRECOTE

med fransk potatissallad, picklad rodlok,
sugarsnaps, kapris, Dijonsenap, varlok,

155:- radisa & ramslokssky
SHAGENRORA -
pa grillad foccacia toppad med SOTAD LAX
I6jrom & syrad rodIok med primorsallad & ramslékskram
1[55:- 265:-
KVALLENS MIDDAGSTIPS NAGOT STT
VARIERAD RATT VARJE DAG RABARBER .
fraga personalen med vanilj yoghurtskum, inkokta o
185:- rabarber & saltrostade marconamandel
BLOMMANS SALLAD o
HEMBAKAD SMAKAKA & HAFFE
CAESARSALIAD 45:-
toppad med lagrad parmesanost e
& krutonger. Valj mellan: BLOMMANS BAKVERI - Y.
majskyckling 65:- ™
halloumi - %
k. CﬂﬂﬁlADPRAllN g
185.- 28:- -
BARNMENY
Samtliga ratter kan géras som barnportion.
Galler for barn under 13ar
PANNHAKOR
med sylt & gradde
95:-
OPPETTIDER
Vardagar fran kl 17.00 & helger fran kl 12.00
ALLERGI & SPECIALHOST

Var personal berattar garna mera om eventuella allergener i vara matratter.



